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Amne: Ostkaka E.U. 5832 Svar pa specialfraga nr 38
Meddelare:  Adolf Vilhelm Carlsson (f 1859-06-23 i Nybygget) Stenas Frosunda 1933-11-27

Ostkaka anvandes pa 1800-talet och tillverkades av oskummad mjélk. Denna slogs i en gryta som
stalldes 6ver sakta eld s& att mjolken blev ljum (den fick ej koka). Sedan mjolken blev ljum tillsattes
ostlope, vilket foranledde att mjolken skar sig (skilde sig), sa att en del blev tjockare massa som
kallades ost, och en del blev tunnare massa och kallades vassla. Osten samlades upp och
packades i en bunke och tillsattes med smor, socker och litet salt, varefter bunken insattes i den
forut uppeldade ugnen for att graddas till dess 6vre skorpan borjade fa en brun farg, da det ansags
att ostkakan var fardig.

Nagot lock dver bunken anvandes e;j.

Ostkaka ansags vara en bade finare och dyrare matratt, varfor den endast forekom vid hogtidliga
tillfallen. Den anvandes mycket till férning, nagra ceremonier forekom ej nar man at den. Skillnad
pa ostkaka och annan bunkamat var, att ostkakan var finare och dyrare 4n annan mat som
graddades i bunke i ugnen.

Nagon annan benamning an ostkaka har jag ej hort.

Stenas den 25/11 1933

AV Carlsson

Nagot mjol anvandes ej vid tillverkning av ostkaka.

Stenas den 15/1 1934

AV Carlsson



